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Résumé

Cette affiche présente les principales activités

scientifiques, essentiellement orientés vers la

valorisation des extraits des plantes aromatiques et

médicinales et agricoles, menées ces dernières

années au sein de la division de recherche des

technologies agroalimentaires. Les résultats

obtenus sont le fruit de collaboration intra ou

interinstitutionnelle dans le cadre de projets de

recherche nationaux, internationaux ou des

activités purement institutionnelles. Ces activités

ont aboutis à une production scientifique variée

toute en contribuant à l’encadrement d’étudiants

sur les thématiques abordés.
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Projets de recherche

Projets de recherche internationaux

- FAWIRA « Strengthening of Food, Agriculture and Water related International Research Cooperation of Algeria »;

- CINEA « EU-MED Cooperation to foster Innovation and Exploitation in the Agro-Food Domain »;

- KOPIA-TCP-Ail

- FAO TCP/ALG/3701 Projet de développement de microentreprises forestières basées sur certains produits forestiers non ligneux en 

Algérie, cas du romarin, du caroubier et du pin pignon.

Projet de recherche nationaux

- PISE « Valorisation des extraits et de biomolécules issues de trois espèces de la région tellienne de l’Algérie: cas du figuier de 

barbarie, lentisque et romarin ».

- PISE « Etude, Conception et réalisation d’un séchoir solaire fonctionnant en continu pour les petites exploitations agricoles »

Encadrement de stagiaires (PFE Master II)

 Etude phytochimique et pouvoir antioxydant du lentisque (Pistacia lentiscus)

 Evaluation de l’activité antimicrobienne et antioxydante de quatre plantes médicinales

 Etude comparative de l’activité antioxydante de quelques variétés d’ail algérien.

 Extraction de l’huile de pépins de raisin de deux variétés algériennes et étude de leur composition phytochimique et de leur activité 

antioxydante.

 Etude physicochimique, phytochimique et pouvoir antioxydant du jus de fruits du Figuier de Barbarie (Opuntia ficus-indica).

 Contribution à la valorisation de deux espèces de Lamiaceae (Lavandula stoechas L. et Rosmarinus officinalis L.) : Évaluation du 

rendement et de l'activité antioxydante de l'huile essentielle.

 Evaluation de la composition phytochimique et de l’activité antioxydante des produits dérivés de la figue de barbarie (fleurs, 

graines et pelures).

Collaboration intra et interinstitutionnelle

Forum

Organisation, dans le cadre du projet CINEA, du forum recherche-industrie, intitulé: 

« Méthodes de culture et de production durables et respectueuse de l’environnement ». 

21-23 avril 2015 - Chambre nationale d’agriculture, Pins-Maritimes Alger.

Valorisation des Plantes 
Aromatiques et Médicinales

Thème de collaboration Entité de coll.

Evaluation du potentiel en sucres de quelques 
variétés de sorgho

Division PA  et la 
Division BHA (INRAA)

Analyse des composés phytochimiques de la 
courge séchée et fraiche.

CDER

Valorisation des raquettes et des graines du 
figuier de barbarie

Station Oued-Ghir 
(INRAA)

Evaluation des extraits de trois plantes 
condimentaires (nigelle, fenugrec et coriandre)

Etude comparative des extraits de thym et 
d’origan.


